MENIU




JSPEJIMAS DEL ALERGENY

PATIEKALUOSE GALI BUTI ALERGENUY: 1 -PIENO, 2 - KIAUSINIY, 3 - GLITIMO,
4 - SOJ| PRODUKTY, 5 - RIESUTY, 6 - ZUVIES, 7 - VEZIAGYVIY, 8 - MOLIUSKY.
9 — SEZAMU SEKLOS, 10 — SALIERY, 11 — GARSTYCIY.

KLAUSKITE PADAVEJO (-S)

FOOD ALLERGY NOTICE
PLEASE BE ADVISED THAT FOOD PREPARED HERE MAY CONTAIN
THESE INGREDIENTS: 1 - MILK, 2 - EGGS, 3 - WHEAT, 4 SOY, 5 - NUTS, 6 - FISH,
7 — CRUSTACEAN, 8 — SHELLFISH, 9 — SESAME SEED, 10 — CELERY, 11 — MUSTARD.
ASK THE WAITER



N\
V tinka veganams / vegan
tartar- TOTORISKAS , KEPSNYS“

Mongoly klajokliy tradicinis patiekalas pradétas gaminti is arklienos arba jautienos farso,
pagardinto jvairiais priedais. Mes tartar‘us gardiname Stumbro Devyneriy ekstraktu.

Rausvyjy tuny filé
Lasisy filé
(mangy padazas, viskyje marinuoti citrusiniai vaisiai, Wasabi majonezas, kaparéliai)
Jauciy iSpjovos
(sauléje dziovinti pomidorai, Kataifi teslos lizdelis, Tar tar padazZas, Parmezanas,
putpeliy kiausinio trynys, laiskiniy svogliny majonezas)
\
Pusiau dZiovinty pomidory ir avokady V
(raudonieji svogiinai, ridikéliai, vySniniai pomidorai, agurkai, rakytas alyvuogiy aliejus)

TATAKI
Zuvis marinuojama Tataki padaZe, po to lengvai uZdeginama atvira liepsna ir pjaustoma.

Rausvuyjy tuny filé
(avokadai, kaparéliai, ridikéliai, citrusiniai vaisiai viskyje, Wasabi majonezas, Ponzu padazas)

POKE BOWL
Poke havajietiskai reiskia “pjauti gabaléliais“. Gabaléliai marinuojami sojy padaZe,
patiekiami su ryZiais, spalvingomis darZovémis ir Umami skonio padaZais.
- tigriniy kreveciy (5 vnt.)
- rausvyjy tuny filé
- Saltai rukyta lasisy filé
(ryZiai, mangai, avokadai, paprikos, morkos, agurkai, Wakame salotos, Tataki padaZas)

SALSA CRUDA

Meksikietiskas pagardas is SvieZiy, termiskai neapdoroty kapoty produkty.
Tigriniy kreveciy (5 vnt.)

(pomidorai, paprikos, mélynieji svogiinai, mangai, avokadai, laimo citriny sultys)

SALTAI RUKYTOS lasisos uzkandis
Lasisa, dzZiovinta druskoje ir riikyta 26 C temperatiroje, islieka termiskai neapdorota.
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(lasisos — kreminio slrio musas, lasSiSos griezinéliai, agurkai, upétakiy ikrai, Curry mango majonezas)

SALOTOS

CEZARIO su putpeliy kiausiniais ir:
- visty file
- Saltai rukyta lasisa
- tigrinémis krevetémis (5 vnt.)

SRIUBOS

MISO RAMEN

Japoniskas patiekalas - kiausininiai makaronai 48 val. virtame mésos sultinyje su miso pasta.
- sujauciy iSpjova
- su anciy kratinéle
- surausvyjy tuny filé

(Wakame, paprikos, Cili pipirai ir kiauSinis, brandintas sojy padaZe su mirinu)
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Salta ridikéliy ir agurky sriuba 7.00
(pasukos, putpeliy kiausSiniai, svoglny laiskai; tiekiama su mini bulvytémis

UZKANDZIAI PRIE GERIMY
BAO BANDELES (2 vnt.) su darzovémis ir:

- tigrinémis krevetémis 12.00
- jaudiy iSpjovos traskiomis juostelémis 12.00
- visty filé traskiomis juostelémis 10.00

(visos Bao bandelés tiekiamos su Chilli mango padazu, kepty bataty lazdelémis)

Nachos, uzkeptos su Cederio siiriu, pupelémis, kukuriizais ir paprikomis 8.00
(tiekiama su pomidory Salsa)

Astrios surio spurgytés (tiekiama su grietinés — medaus padazu) 8.00
Vytinty ir rikyty mésy rinkinys 12.00
Kietyjy ir minkstyjy sariy rinkinys 12.00
Kepta duona su varskés sirio padazu 6.00
Miisy marinuotos alyvuogés V 6.00

PAGRINDINIAI PATIEKALAI

BURGERIAI
- Jautienos su Chorizo desra 14.00
- Antienos su rukyta Sonine 12.00

(pomidorai, marinuoti agurkai, svoginai, Cheddar suris, rikyty obuoliy majonezas, bulviy skiltelés)
Jauciy iSpjovos didkepsnis 32.00
(bulviy Ghi sviesto kremas, laiskinio ¢esnako Salsa Verde padazas, smidrai, vySniniai pomidorai)
Iberico kiaulienos sprandiné 18.00
(mini bulvytés, Zaliyjy pipiry Gravy padazas, keptas Savojos kopistas, obuoliy kremas, ridikéliai)
Kepsninéje pariikyti kiaulienos Sonkauliai 16.00
(Chipotle BBQ padazas, bulviy skiltelés, Coleslaw salotos)

Anciy kratinélé su vysniy degtinés padazu 18.00
(Polenta su mélynojo pelésio siiriu, keptos Gem salotos, mini cukinijos, geltonyjy burokeéliy kremas)
Svieste kepta riebZuviy filé 16.00
(daiginti kviediai, vytinty pomidory - baziliky padaZzas su baltuoju vynu, mini baklazanai, smidrai)
Midijos baltojo vyno ir grietinélés padaze 18.00
(tiekiama su skrudinta Baguette)

Kepti baklazanai ir paprikos su kedry riesutais V 14.00
(morkos, svogiinai, sojy ir sezamy aliejaus uzpilas, sezamy séklos)

DESERTAI

Pavlova (morengai, maskarponés kremas, Serbetas) 8.00
Créme Briilée (su prancuziko biskvito plutele ir bragkémis) 7.00
Espresso kavos ir trijy stiriy pyragas (varskés saris, Ricotta, Mascarpone) 7.00
Naminiai Serbetai - praSome pasirinkti: ' 5.00

- Mojito (romas, méty lapeliai, laimo citrinos)

- Mango Margarita (tekila, mangai, laimo citrinos)

- Arblzy Watermelon Vodka (degtiné, arbiizai, pomidorai)
N

- Braskiy - ananasy \'/




