tﬂl‘ﬂl‘ = tai populiards ,raw stiliaus” virtuvés uZkandZiai. Patiekiami be karsto apdirbimo.
TARTAR‘AS (totoriskas ,kepsnys”) - mongoly klajokliy tradicinis patiekalas buvo pradétas
gaminti is kapotos arklienos arba jautienos, pagardintos jvairiais priedais.

Tartar’as i$ brandintos jauciy (maitinty Zole) iSpjovos 14.00
(Kataifi teslos lizdelis, sauléje dZiovinti pomidorai, Salotiniai svogiinai, trumy majonezas,
Tartar padazas, Parmigiano Reggiano siris, rakyty kiausiniy tryniy drozlés)

Tartar’as i$ rausvyjy tuny filé 12.00
(kaparéliai, Salotiniai svoglinai, Wasabi majonezas, mangy — pasiflory gelis, apelsiny ir mandariny
sulciy redukcija, marinuota lotosy Saknis)

Tartar’y rinkinys (skirtas dalinis, 2 asm.) 22.00
- silkiy filé, obuoliai, Salotiniai svogtnai;
- lasisy filé, kaparéliai, Salotiniai svogunai;
- rausvuyjy tuny filé, kaparéliai, Salotiniai svoglinai;
- jaudiy iSpjova, sauléje dziovinti pomidorai, Salotiniai svogtnai
Tiekiama su skrudinta Baguette ir Ciabatta duonele, Parmigiano Reggiano suriu

CEVICHE - peruietiskas patiekalas, susidedantis is Zuvies arba véZiagyviy, marinuoty citrusi-
niuose vaisiuose ir prieskoniuose. Citriny sultyse esanti rigstis apdoroja Zalig Zuvj.

Karalisko juodojo eSerio Ceviche 14.00
(avokadai, paprikos, agurkai, Salotiniai svoglnai, greipfruty ir yuzu citriny uzpilas, Wasabi majonezas,
Kimchi majonezas)

UZKANDZIAI PRIE VYNO IR ALAUS

Uztepéliy ir pagardy rinkinys (skirtas dalinis, 2 asm.) 12.00
(alyvuogiy Tapenade, baziliky Pesto, sauléje dZiovinty pomidory ir strio uztepéle,

ypac tyras alyvuogiy aliejus, skrudinta Baguette ir Ciabatta duonelé)

Kukuriizy tra§kuéiav1i Nachos 8.00
(kepintos darzovés, Cederio siris, Jalapeno pipirai, kalendros)

Misy gamybos astrios Cederio siirio spurgytés (su rakyty papriky agurkiniu padazu) 10.00
Traskios krevetés su mangy - Cili majonezu (7 vnt.) 12.00
Vytinty ir rilkyty mésy rinkinys 12.00
Kietyjy ir minkstuyjy siriy rinkinys 12.00
Kepta duona su varskés siirio padazu ir rozmarinais 8.00
Musy marinuotos alyvuogeés su kepintais migdoly rie§utaisv 6.00
Rinkinys draugams (skirtas dalinis, 4 asm.) 32.00

(duonelé su uztepélémis ir pagardais, astrios Cederio sirio spurgytés, traskios krevetés su mangy - ¢ili
majonezu, marinuotos alyvuogés, anciy kritinélés Prosciutto, kepta duona su varskeés sirio padazu)
SRIUBOS

Salta ridikéliy 8.00
(agurkai, putpeliy kiausiniai; tiekiama su mini bulvytémis)

Astri plésytos jautienos 10.00
(tiekiama su skrudinta duona)



SALOTOS

Cezario klasikinés 8.00
(Romaine salotos, baltos duonos skrebuciai, Parmigiano Reggiano siris, naminis Cezario padazas)
Cezario su:

- kepta visty file 12.00
- stdyta lasisy filé Graviax 14.00
- keptomis didZiosiomis tigrinémis krevetémis (5 vnt.) 14.00
Keptos anciy kriitinélés salotos 14.00

(saloty lapeliai, mélynieji svogiinai,viskyje marinuoti apelsinai ir greipfrutai, sojy — medaus padazas,
Pekano riesutai)

Salotos su keptu Halloumi suriu 10.00
(agurkai, vysniniai pomidorai, grazgarstés, rikytas alyvuogiy aliejus, miisy marinuotos alyvuogeés,
vynuogeés, balzaminio acto kremas)

BURGERIAI
- su,Black Angus” jautienos paplotéliu 15.00
- suvistienos paplotéliu 12.00

(Brioche bandelé, Kimchi majonezas, kopisty Coleslow salotos, marinuoti agurkai, pomidorai, rikyta
Soniné, karamelizuoti svoginai, Wasabi majonezas, skrudintos bulvyteés)

PAGRINDINIAI PATIEKALAI

Eriuky kumpio kepsnys (Rump steak) 22.00
(rakyty morky humusas, karamelizuotos Zirneliy ankstys, baltojo vyno — Zaliy pipiry padazas,

zZirneliy kempiné)

Zemoje temperatiiroje ruosti kiauliy Sonkauliai 16.00
(keptos mini bulvytés su cesnakais, koplsty salotos Coleslow, naminis BBQ padazas)
Anciy kratinélé 22.00

(bataty kremas, kukuriizy burbuolé, brokoliy stiebai, raudonyjy apelsiny — antienos Gravy padazas,

Kale saloty traskuciai)

Jauciy Sonkauliy mésos ,Ragu” 16.00
(Pappardelle makaronai, darzovés, anciuviai, Kale saloty traskutis, kietasis sdris)

Juoduyjy paltusy kepsnys 22.00
(daiginti kvieciai, keptas pomidoras Coeur de Boeuf, kepti mini $pinatai, baltojo vyno — garstyciy ir
medaus padaZas)

Midijos (1 kg) baltojo vyno ir grietinélés padaze 18.00
(tiekiamos su skrudintomis bulvytémis arba Ciabatta)

Tailandietiskas Curry su avinzirniais ir kokosy pienu
(batatai, ananasai, svogiinai, cesnakai, laimo citriny sultys, imbieras, kalendra, citrinZzolé)
\

- su Tofu sariu V' 14.00
- su kepta vistiena 14.00
- su keptomis didZiosiomis tigrinémis krevetémis (7 vnt.) 18.00
DESERTAI
Degintas naminiy ledy tortas (su braskiy skonio balzaminio acto kremu) 7.00
Rikotos siirio pyragas (su avieciy padaZu ir $vieZiomis uogomis) 8.00
Braskiy ,,Pavlova” 7.00

(morengas, braskiy gelis, braskeés, lifolizuotos braskeés, grietinélés - Seivamedzio kremas)



